Boras Luculli Gille Tisdagen den 2 oktober 2018

Deltagare var Per Brandt, Torbjérn Claesson, Gustav Engdahl, Mats Jontell, Lars
Jorstadius, Magnus Krii, Benneth Strivér

For kvéllens meny ansvarade Mats Jontell och Magnus Krii.

Forratts ansvariga var Goran och Per

Forratt

4 portioner
Kronprinsessan Viktorias fisksoppa
1 schalottenlék
1 buljongtarning
3dl vatten

1,5 dl gradde

3 dI frysta &rtor
1 msk sherry

3 dI frysta rakor
smor

creme fraiche
stenbitsrom
persilja

oststanger

Gor sa har

Finhacka schalottenléken och fras den blank i en kastrull.
Tillsatt buljongtarning, vatten och gradde och lat koka 5 min.
Tillsatt de frysta artorna och lat koka 7-8 min efter uppkok.

Gor soppan slat med stavmixer och tillsatt sherry och smaka av med salt ovh peppar.

Fordela de tinade och skalade rékorna i portionsskalar och sla pa soppan.
Toppa med creme fraiche, en klick stenbitsrom och dekorera med persilja.

Servera med oststanger.
Frontera Nr 88958
Chardonnay , 2018
Chile

Fruktig smak med inslag av ananas, gréna applen och citrusskal.
Serveras vid 8-10°C till ratter av fisk eller kyckling.
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