Varmrétten tillagades av Lars J, Magnus och Lars O

Gorgonzolaspackad Oxfilé

4 portioner
800 g oxfilé, tournedos (eller algtournedos 4 bitar)
- 200 g gorgonzolaost (mogen, garna Colombo)
- salt

. peppar
. smor, till stekning
« 4clgin

- 3 schalottenlokar, finhackade

«  6clrottvin

- 4dlviltfond, garna hemkokt (ej koncentrerad)
- 2dlvispgradde

- potatis, friterad (eller bakad

Gor sa har
- Skar upp en ficka i sidan pa varje kottbit. Tryck in ca 0,5 msk gorgonzola i varje bit.
Salta och peppra.

- Bryn koéttet hastigt i smor i en stekpanna.

- Stang av koksflakten och hall pa gin, lat flambera hastigt. Ta upp kéttbitarna, tillsatt
lite smor i pannan och fras I6ken latt.

- Smula ner resten av osten och hall pa vin, viltfond och gradde.

- Lat sasen koka ihop tills ca 5 dl aterstar. Lagg tillbaka kéttet i pannan och lat puttra
under lock nagra minuter. Smaka av med salt och peppar.

- Servera med friterad eller bakad potatis och haricots verts stré dver persilja

VIN ROTT VIN FRUKTIGT & SMAKRIKT
Apothic Red
Winemaker's Blend, 2020

USA, Kalifornien

Flaska 750 miBox 3000 ml
13,5 % vol.
Produktnummer: Nr 6420
Generost fruktig smak med fatkaraktar och liten s6tma, inslag av bjornbarssylt, blabar,
mynta och vanilj. Serveras vid 16-18°C till ratter av lamm- eller n6tkott, som sallskapsdryck
eller till milda ostar.
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