Inkokta fikon med mandelgradde
Ingredienser
4 Portioner

6-8 farska fikon 2 dl Blossa gldgg med mandarinsmak eller
apelsin lattglogg 1/2 vaniljstang 1 dl strosocker 1/2
apelsin Skalstrimlor

Mandelgradde 2 dl vispgradde 50 g mandelmassa
Gor sa har

1. Skolj och dela fikonen i halvor. Koka upp gléggen med snittad
vaniljstang, socker och apelsinskal. Lat lagen smakoka sa att den
blir simmig, ca 5 minuter.

2. Hall den varm lagen over fikonen i en skal. Lat svalna och sta
kallt till serveringen.

3. Vispa gradden medelhard. Riv mandelmassan, vand ner den i
gradden och rér om. Fordela fikonen i glas och servera
mandelgradde till.




