Desserten tillagades av Magnus, Lars J

PINA COLADA-DESSERT

(recept for 10 personer)
1 %2 Gelantinblad

g Vit choklad

3 dl Kokosmjolk

6 dl Vispgradde

3 brk Krossad ananas (4259)

3 Lime, skal och saft
150 g Vit choklad
Kokosflingor

2 Lime

Kokoschips

Lagg gelantinbladen i kallt vatten i 5 minuter.
Hacka chokladen. Koka upp kokoksmjdlken med 3 dI vispgradde.

Lagg i chokladen och lat den smalta, lagg sedan i gelantinet och Iat det smalta. Ror i
resten av gradden och stall kallt i ca 4 timmar.

Smalt chokladen 6ver vattenbad, bred ut pa bakplatspapper. Stré 6ver kokosflingor och lat
stelna.

Lat ananasen rinna av. Blanda med limeskal och saft, férdela i tio glas.

Vispa den kylda moussen fluffig och fordela éver, bryt chokladen i bitar och stick ner i
glasen. Garnera med lime och kokoschips
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Ordervara, langre leveranstid

Drycken finns i lager hos leverantdr, inte hos Systembolaget. Den ar inte
provad av Systembolaget och darfor visas ingen smakbeskrivning. Drycken
kan finnas i butiker vid lokal efterfragan.
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